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MENUS

28-janv. au o1-févr Origine/ Qualité

Céleri rémoulade

Spaghetti bolognaise

Fromage blanc nature

Pain 2 Boulangerie Bagnéraise

Quiche Lorraine

Dos de colin

Poélée maraichére Gamme collectif du gotit*
Compote A8 | Compote AB
Pain g Boulangerie Bagnéraise

Velouté de potiron @

(Eufs mollets Florentine

Semoule

Créme vanille

Pain g Boulangerie Bagnéraise

Taboulé au boulgour

Cordon bleu Gamme collectif du goat* qualité plein filet
Poélée brocolis pommes de terre

Pomme au four au pain d'épices

Pain g Boulangerie Bagnéraise

Salade César @

Saucisse 2 Boucherie Bagnéraise
Riz au curry Riz UE
Fromage/Kiwi 2 - Fruit local
Pain g m Pain local et BIO

Pour des raisons d'empéchement majeur, les menus peuvent étre modifiés.

Origines des viandes bovines : France

Approvisionnements soumis au Code des Marchés Publics Fait maison @

Produits issus de l'agriculture Biologique m

Tous les vendredis nous servons du pain bio et local , le reste de la

semaine le pain provient des boulangers locaux

Produits issus d'un approvisionnement local-circuit court o
<>

Produits origine France ‘ '

*Gamme collectif du godt : sans huile de pame, sans matiére grasse hydrogénée, production avec minimum de déchets.



