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MENUS

2019 Du 05-aoiit au 11-aoiit

Lundi

Wy

Mercredi

Nems
Chipolata

Courgettes au gratin

Salade de fruits
Pain

Betteraves rapées
Escalope de dinde
Torsades

Yaourt vanille
Pain

Taboulé

Pépites de colin

Poélée maraichére aux deux carottes
Fromage/ Compote

Pain

Salade de tomates, mozarella
Axoa de veau
Pommes de terre veur'
Glace

Pain

Tarte au thon

Roti de boeuf

Riz au brocolis

Brugnon

Origines des viandes bovines : France

Approvisionnements soumis au Code des Marchés Publics
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Origine/ Qualité

Gamme collectif du godt
Boucherie Bagnéraise

Courgettes HandiBio

Boulangerie Bagnéraise

Volaille FR

Yaourt local Cazaubon

Boulangerie Bagnéraise

Qualité collectif du godt plein filet

Qualité collectif du godt plein filet

‘

AB

O
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Fait maison

Compote BIO

Boulangerie Bagnéraise

Boucherie Bagnéraise

Boulangerie Bagnéraise

Beeuf frangais

*Gamme collectif du go(t : sans huile de pame, sans matiére grasse hydrogénée, production avec minimum de déchets, sans ardme et colorants.

Produits issus de I'agriculture Biologique
Tous les vendredis nous servons du pain bio et local , lereste de la  [4|3}
semaine le pain provient des boulangers locaux — “

Produits issus d'un approvisionnement local-circuit court o;

Produits origine France ‘ '









